WII 11ULZAU ULIU 14 aUus el uL-
gen Schweiz nehmen am
«Schweizer Obig» unter der Lei-
tung von Markus Thomi teil.

Die Stimmberechtigten geneh-
migten Ausgaben von total 15500
Franken fir Ve Itungsbei-

UE1 VILIZALIIEE SWULUELL DIE OV
Thurgau sieht im Nein zugleich
ein Bekenntnis zur Unabhangig-
keit und kritisiert die «biirgerferne
und antibiirgerliche = Abstim-
mungsempfehlung» der grossten
T: itung im Thurgau fiir die

trige, etwa fiir die Gymnaestrada
oder den Thurgauer National-
turntag vom 21. Mai in Altnau.
Laut OK-Prasident Armin Notz
laufen die Vorbereitungen fiir den
Nationalturntag auf Hochtouren.

Zwei Schweizer Meister

Fiir die gute Organisation des
Thurgauer Nationalturntages
wurde der TV Mirstetten mit
Christoph Kiser, Markus Thomi
und Tobias Roth geehrt. Geehrt
wurden auch die aus dem Thur-
gau stammenden Schweizer
Meister Aron Kiser (Piccolo) und
Roman Sauter (Jugendklasse 2)
sowie Beni Notz, der beim Esaf
2010 seinen ersten Eidgenossi-
schen Schwingerkranz holte.

Abraham Krieger, Zentralprasi-
dent des Eidgendssischen Natio-
nalturnverbands, lobte die gute
Zusammenarbeit mit den Thur-
gauern. Wie Meyer erklarte, feiert
der TNV im kommenden Jahr
das 75-Jahr-Jubildum. Meyer gab
auch bekannt, dass er daran den-
ke, in oder zwei Jahren als Prsi-
dent aufzuhoren.

Initiative. Das Nein-Komitee fol-
gert aus dem Ergebnis vom Sonn-
tag, dass die Thurgauer keine wei-
teren Verbote und Bevormundun-
gen hinnehmen werden. (mkn)

FDP sieht positives
Signal fiir Herbst

FRAUENFELD. Die FDP Thurgau
frohlockt in einem Communiqué
liber die Gemeindewahlen vom
Sonntag. Besonders hervorgeho-
ben wird, dass in Romanshorn
und Mammern FDP-Kandidaten
neu gewdhlt wurden. 15 Gemein-
de- und Stadtamménner seien
Mitglieder der FDP, dazu 38 Mit-
glieder von Gemeindeexekutiven.
Kantonalprisident Bruno Lii-
scher wird mit der Aussage zitiert,
bei Gemeindewahlen gehe es vor
allem um die Personlichkeit und
den Leistungsausweis der Kandi-
daten. Zugleich sieht Liischer in
den Gemeindewahlen ein positi-
ves Signal fiir die Nationalrats-
und Grossratswahlen. (mkn)

Zubereitung:  Backofen  auf
175 °C vorheizen. Wirz risten,
die dusseren 8 Blatter abtrennen
und blanchieren. 3 EL Butter in
einer Pfanne schmelzen, Mehl
dazugeben und andinsten,
mit Bouillon abléschen, unter
Ruhren aufkochen und ca. 10
Minuten kécheln lassen. Rahm
und 50 g Kase hinzufagen, mit
Salz und Pfeffer wiarzen und
warm halten. Kartoffeln riisten
und in dinne Scheiben schnei-
den. Die Halfte der Kartoffeln
facherformig in eine ausge-
butterte Gratinform schichten.
/s der Kasesauce dinn darauf
verteilen und Kohlblatter darauf
schichten. Ein weiteres Drittel
Kasesauce auf dem Wirz vertei-
len, restliche Kartoffeln facher-
férmig darauflegen und die
restliche Kasesauce auftragen.
Den restlichen Appenzeller und
die Mandelblattchen obenauf
verteilen und den Auflauf in der
Ofenmitte 45 Minuten backen.
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